GREEN'S IPA

La Green's IPA € una Indian Pale Ale caratterizzata, per il suo
stile, da uno spiccato amaro. A differenza delle altre Green's che
contengono malto d'orzo deglutinato, la IPA viene prodotta con
acqua, sorgo, miglio, grano saraceno, riso integrale e lievito non

OGM, rendendola completamente Senza Glutine.

Gradazione Alcolica: 5%

Formato: 33cl

Bicchiere consigliato: Pinta Imperiale 'Nonick' '
Stile: India Pale Ale (IPA)
Temperatura di Servizio: 9-11°C
Fermentazione: Alta

Abbinamenti Culinari: Risotto Saporito, Risotto Amarognolo, Carni rosse,
Barbecue, Carni fritte, Fritto Misto di Pesce, Insalata con aceto, Cucina Indiana e
Tailandese



Valori nutrizionali (100mi)

Contenuto in Glutine: 0 ppm
Energia K/Cal: 35.75
Energia K/Joule: 167.92
Carboidrati: 23 ¢gr
Grasso: 0
Proteine: 0.39
Vitamine: 0.12
Zucchero: 0.12 g/
Amaro: 38 EBU
Estratto reale: 22.6 g/l
PH: 3.79

La nuova IPA della Green’s viene prodotta con 5 luppoli: Target, Willamette,
Simcoe, Amarillo e Nelson.

E’” una birra rifermentata in bottiglia e naturalmente senza glutine.
Una classica INDIA PALE ALE, elegante e piacevolmente amarognola.
Servire a temperatura di cantina.

Note di degustazione

La IPA della Green’s si presenta con un bel colore ambrato, all’olfatto sprigiona
aromi di erbe aromatiche e di ago di pino, mentre al palato rilascia un inizio
morbido e delicato per finire con una nota di amaro secco e lungo che invita

subito al secondo sorso.

Cheers!!!



